Lebensmittelbewusstsein starken
LTB-Schiiler kochten auf dem Markt

Auf dem hauptsmdta:schen Markt wurde die Kampagne ,.Zusammen gegen Lebensmme!verschwendung vorge-

stellt.

Luxemburg. Seit zwolf Jahren wer-
den die Schiiler des ,Lycée tech-
nique” Bonneweg (LTB) vom
Marktverband eingeladen, um auf
dem Frischemarkt ein Menil mit
regionalen und saisonalen Pro-
dukten zu kochen. Diese Produkte
suchen sich die Schiiler der Klas-
se von Carlo Sauber zuerst an den
Stinden der Marktleute aus, um
dann eine Vor-, eine Haupt- und
eine Nachspeise zuzubereiten.

In diesem Jahr nutzte das Mi-
nisterium fiir Agrarwirtschaft,
Weinbau und Schutz der Konsu-
menten die Gelegenheit, um bei
dieser Veranstaltung fiir die Akti-

on ,Zusammen gegen Lebensmit-
telverschwendung” zu werben.
Weltweit wiirden pro Jahr 1,3 Mil-
liarden Tonnen Lebensmittel
weggeworfen, und das bei einer
Milliarde hungernder Menschen
auf der Welt, so Minister Fernand
Etgen. Auch in Luxemburg wird
rund ein Drittel der Nahrungs-
mittel verschwendet.

Fiir Umweltministerin Carole
Dieschbourg ist es neben der ethi-
schen Frage der Essensver-
schwendung auch eine Frage von
Coz-Emissionen. Der Umweltmi-
nisterin zufolge miisse ein Lern-
prozess in der Schule, aber auch
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bei den Produzenten und Konsu-
menten eingeleitet werden, um
den Wert von Nahrungsmitteln
wieder deutlicher zu erkennen.

Zur Sensibilisierung wurde eine
Broschiire in deutscher und fran-
zdsischer Sprache herausgegeben.
Darin wird auf ein Problem auf-
merksam gemacht, das uns alle an-
geht.

Ein Aktionsplan wurde erstellt,
der in der Broschiire eingehend
beschrieben wird. Dazu werden
sechs goldene Regeln aufgefiihrt,
die vom Einkaufen mit Kdpfchen
bis zur kreativen Resteverwertung
reichen. c.gf.



